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Olla Multicook 

 

 

FELICITACIONES 
 

 

• Muchas gracias por comprar nuestro producto. 
• Todos nuestros artefactos han sido rigurosamente examinados antes de salir de fábrica para 

asegurar su estabilidad y solidez. 

• En caso de dudas, especialmente referentes a la conexión e instalación de su artefacto, comuní-
quese a la brevedad con nuestro departamento de servicio al cliente. 

• Para obtener más información y una presentación de más productos, visite nuestro sitio web. 

• Lea atentamente y siga las instrucciones de operación e instalación y las demás informaciones 
que se adjunta con el producto . 

• Por favor, asegúrese de que el material de embalaje se elimine de acuerdo con los requisitos 
medioambientales actuales. 

• Mantenga todos los archivos en forma segura, para que pueda verlos en caso de algún problema 

o bien, para entregárselos al nuevo usuario, en caso de traspaso. 

 

SÍMBOLOS UTILIZADOS 
Para evitar lesiones personales y pérdidas de propiedad, asegúrese de observar las siguientes precauciones 
de seguridad. 

 

 
ADVERTENCIA 

 

PRECAUCIÓN 

Peligros o procedimientos inseguros que pueden ocasionar 
graves lesiones en las personas e incluso, provocar la muerte. 

 

Peligros o procedimientos inseguros que pueden ocasionar 
lesiones leves en las personas o daños en la propiedad. 

 

Advertencia: peligro de 
incendio 

 

Advertencia: superficie caliente 

 

 Advertencia: electricidad   Advertencia: material explosivo 

 

 NO intentar.  NO tocar. 

 

 NO desarmar. Siga las instrucciones fielmente. 

 
Desenchufe el cable 
de alimentación del 
tomacorriente. 

 
Comuníquese con Servicio 
Técnico para obtener ayuda. 

 

 Importante 

 

Retire el enchufe de alimentación 

 
Asegúrese de que el aparato tenga conexión 
a tierra para evitar una descarga eléctrica. 

 

  Prohibido las manos mojadas 

 

  Prohibido rociar agua 

 

 Nota 
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Antes de utilizar el artefaCto lea Cuidadosamente este Manual de lnstruCCiones 
 

 Este eleCtrodoméstiCo no está diseñado para que lo utiliCen personas Con CapaCidades físiCas, 
sensoriales o mentales reduCidas, o Con falta de experienCia y ConoCimiento, a menos que hayan 
reCibido supervisión o instruCCiones sobre el uso del eleCtrodoméstiCo por una persona responsable 
de su seguridad. 

 Los niños deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen Con el artefaCto; 
 

 Este aparato está diseñado para ser utilizado en apliCaCiones doméstiCas y similares, tales Como: 
- Áreas de CoCina para el personal en tiendas, ofiCinas y otros entornos de trabajo; 
- Casas de Campo; 
- Por Clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residenCial; 
- Ambientes tipo alojamiento y desayuno. 

 Si el Cable de alimentaCión está dañado, debe ser sustituido por un Cable o Conjunto espeCial a 
suministrar por el fabriCante o por su serviCio posventa. 

 Apague y desenChufe el aparato antes de la limpieza, el mantenimiento o la reubiCaCión y siempre 
que no esté en uso; 

 

Para protegerse de una posible desCarga eléCtriCa, no sumerja en agua ni otro liquido, el Cable, 
enChufe o Cualquier parte del aparato. No toque el aparato Con manos o pies mojados o húmedos. 

 

 El regulador de presión que permite el esCape de vapor debe revisarse periódiCamente para asegurar-
se de que no esté bloqueado. 

 El reCipiente no debe abrirse hasta que la presión haya disminuido lo sufiCiente. 

 La superfiCie del elemento CalefaCtor está sujeta a Calor residual después de su uso, no la toque. 
 

 DesConeCte el aparato antes de limpiar las zonas en ContaCto Con los alimentos. 

 AdvertenCia: Evite derrames en el ConeCtor. 

 AdvertenCia: El mal uso puede Causar lesiones graves o la muerte si se desobedeCen las instruCCiones 

 
 PreCauCión: Puede Causar lesiones físiCas o daños a la propiedad si se desobedeCen los elementos 

de preCauCión. 
 

UtiliCe una toma de Corriente CorreCta (Consulte la etiqueta) 
• No utilizar la eleCtriCidad CorreCta puede provoCar un inCendio o una desCarga eléCtriCa. 

• Peligro de inCendio si se usa un enChufe defeCtuoso. 
 

 El aparato no está diseñado para funCionar mediante un temporizador externo o un sistema de 
Control remoto independiente. 

 Este aparato es solo para uso doméstiCo. No lo use al aire libre. 

 Este aparato no debe ser utilizado por niños. Mantenga el artefaCto y su Cable fuera del alCanCe de los niños. 

AC 
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Olla Multicook 

 

 

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD 
 

 

 
 No coloque la olla Multicook en un horno caliente. 

Mueva la olla Multicook con mucho cuidado. 
No toque supericies calientes. Utilice las manillas y las perillas. Si es necesario, use protección. 

 No permita que los niños se acerquen a la olla Multicook cuando esté en uso. 
 

 No utilice la olla Multicook para otro in que no sea el previsto. 

Este aparato tiene la función de olla a presión. 
Pueden producirse escaldaduras por el uso inadecuado de la olla a presión. Asegúrese de que la olla 
esté bien cerrada antes de aplicar calor, consulte las “instrucciones de uso“. 

 
Nunca fuerce la apertura de la olla a presión. No abra antes de asegurarse de que su presión interna 
haya bajado por completo. Consulte las “instrucciones de uso“. 

 Nunca use su olla a presión sin agregar agua o alimentos, esto la dañaría seriamente. 

 
 No llene la olla más de Z/3 de su capacidad. Cuando cocine alimentos que se expanden durante la 

cocción, como arroz o verduras deshidratadas, no llene la olla a más de la mitad de su capacidad. 
 

 Utilice las fuentes de calor adecuadas de acuerdo con las instrucciones de uso. 
 

 Después de cocinar carne con piel (por ejemplo, lengua ) que puede hincharse bajo el efecto de la 
presión, no pinche la carne con la piel hinchada; puede causar quemaduras. 

 
Cuando cocine alimentos pastosos, agite suavemente la olla antes de abrir la tapa para evitar la 
expulsión de alimentos. 

 

 Antes de cada uso, compruebe que las válvulas no estén obstruidas. 
Consulte las instrucciones de uso. 

 
 Nunca use la olla a presión en su modo presurizado para freír alimentos en forma profunda o supericial. 

No manipule ninguno de los sistemas de seguridad más allá de las instrucciones de mantenimiento 
especiicadas en las instrucciones de uso. 

 
 Debido al aumento de calor y a los vapores, no coloque el aparato debajo de armarios de cocina. 

 ¡Mantenga la distancia suiciente (15 cm) con respecto a objetos inflamables como muebles, 
cortinas, etc.! 

 
Para evitar una sobrecarga en el circuito eléctrico, no use el aparato en el mismo circuito eléctrico que 
otro aparato de alto consumo. 

 Asegúrese de utilizar siempre un enchufe de pared con toma de tierra para conectar el aparato. 

 Retire el enchufe de la toma de pared tirando del enchufe, no del cable de alimentación. 
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ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD 

 

 

 

 

 
Desenchufe el aparato cuando este no este siendo utilizado. Déjelo enfriar antes de ponerle o 
sacarle piezas, antes de limpiarlo o guardarlo, y nunca enrolle el cable alrededor de este mientras 
este todavía caliente. 

 
El largo del cable usado en este aparato fue especialmente seleccionado para evitar el riesgo de 
enredarse o tropezarse con un cable largo. Si necesita un cable más largo, puede usar un cable de 
extensión certi@cado . 

 
Utilice únicamente piezas de repuesto del fabricante de acuerdo con el modelo correspondiente. 
En particular, utilice un cuerpo y una tapa del mismo fabricante indicados como compatibles, de lo 
contrario puede causar daños en el artefacto e invalidar la Garantía. 

 
 Los elementos del embalaje (bolsas plásticas, espuma de polietileno, etc.) no deben dejarse al 

alcance de los niños porque son potenciales fuentes de peligro. 
 

Nunca guarde el aparato en un lugar donde llegue luz del sol directamente. Guarde la unidad en un 
lugar fresco y seco a una temperatura promedio entre 0-40°C. 

 No intente reparar la unidad usted mismo. 

El incumplimiento de cualquiera de las medidas de seguridad y las instrucciones importantes para 
un uso seguro de su artefacto, puede anular su garantía y crear el riesgo de lesiones graves. 

 
 
 

 
Para utilizar el producto de forma segura con una vida útil más larga, revíselo y manténgalo con cuidado. 

 

Si ocurren lo siguiente Soluciones 

• El cable de alimentación y el enchufe se expanden, se 
deforman, se dañan o cambia de color. 

• Una parte del cable de alimentación y el enchufe están 
más calientes. 

• El cable de alimentación es flexible con fuente de 
alimentación discontinua. 

• La olla Multicook eléctrica tiene un calentamiento 
anormal y genera mal olor. 

• Hay ruidos o vibraciones anormales cuando se suminis-
tra la fuente de alimentación. 

 

 
Deje de usarlo y repárelo en 
el servicio técnico autoriza-
do Midea. 

• Hay polvo o suciedad en el enchufe o la toma. Retire el polvo o la suciedad. 
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Está estrictamente prohibido utilizar otra tapa. 
 

el proceso (encendido), no se permite el uso de tapa no original. 
Ya que esto puede causar descargas eléctricas o riesgos de 
seguridad. 

Deje de usar si el cable de alimentación está dañado 
Reemplace el cable de alimentación dañado con un cable suave 
especial o reemplácelo con un conjunto especial comprado en el 
servicio técnico autorizado. 

No coloque objetos extraños 
Está prohibido insertar virutas de metal, agujas y otras materias 
extrañas en el espacio. 
Ya que esto puede causar descargas eléctricas o anomalías de 
movimiento. 

         
        

 

 

Se debe usar un enchufe exclusivo. 
• Se debe usar solo un enchufe de más de 10A de corriente nominal 

con cable de conexión a tierra y debe usarse solo; 
• Si se comparte con otros aparatos eléctricos, el enchufe puede 

generar un calor anormal y provocar un incendio. 

 

 

 

 

Coloque el aparato en un lugar fuera del alcance de los niños. 
• Coloque el aparato en un lugar fuera del alcance de los niños. 
• Para evitar descargas eléctricas y escaldaduras. 

 
 

 
Prohibida la modificación 

• Se prohíbe la modificación o reparación por parte de personas no 
profesionales. 

• La violación puede provocar un incendio o una descarga eléctrica. 
• La reparación o sustitución de piezas se realizará en un centro de 

servicio designado. 

ADVERTENEIA 
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Verifique periódicamente 

 
y el núcleo de la válvula de escape para asegurarse de que no 
estén bloqueados; 

 
 

 

Nunca tire del enchufe con las manos mojadas 
 

Al tirar del enchufe, debe apretar el enchufe 

 

Desenchufar cuando no está en uso 
         

  
 

 
Durante la cocción, no cubra la ventilación con un paño u otros 
artículos. 

 
 
 
 
 

 
 

 

Advertencia al abrir la tapa 
• Cuando la olla a presión eléctrica no funciona, no hay presión en la olla, la válvula del 

flotador está bajada; 
• Cuando la olla a presión eléctrica está funcionando, la presión en la olla aumenta, la válvula  

de flotador sube; no abra la tapa con fuerza antes de que la presión se haya liberado por 
completo; 

• Si le resulta difícil abrir la tapa, no la abra con fuerza, de lo contrario, podría causar quemadu-
ras o lesiones físicas. 
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Cuando la olla esté funcionando, no toque la tapa. 

• Cuando la olla está funcionando, la tapa tiene alta temperatura, 
no la toque; 

• De lo contrario, podría provocar quemaduras. 

 
 

La cantidad total de comida y agua no puede exceder la escala 
máxima. 

• La cantidad total de comida y agua no puede exceder la escala 
máxima; de lo contrario, la comida puede cocinarse de forma 
desconocida o causar un mal funcionamiento. 

 
No use una olla que no sea la olla del artefacto 

• Cuando haya un objeto extraño en el fondo de la olla y la superfi-
cie de la placa calefactora, retire el objeto extraño antes de usarlo. 

• De lo contrario, puede causar sobrecalentamiento y anomalías en 
el trabajo, etc. 

 
 

 
No coloque la olla interior sobre otro aparato para calentar 

• Para evitar deformaciones o averías. 
• Utilice la olla interior especial. 

 
 

 
Al mover el artefacto, sujete el mango del cuerpo de la olla 

• Al mover el producto, no sujete directamente el asa de la tapa 
para evitar que se caiga. 

 

No lo use en las siguientes ubicaciones 
• No lo use en lugares inestables; 
• No lo use en lugares cercanos al agua y al fuego; 
• No lo use cerca de paredes y muebles; 
• No lo utilice en lugares expuestos a la luz solar directa ni a salpicaduras de aceite. 
• No se acerque a una estufa para evitar el fuego. 

Almacenamiento 
• Limpie periódicamente la olla y elimine el aceite y la suciedad si se almacena sobre la mesa. 
• Desenchufe el aparato y deje que se enfríe. 
• Asegúrese de que todas las piezas estén limpias y secas. 
• Colóquelo en un lugar limpio y seco y a 30 cm de otros electrodomésticos de cocina. 

AÜVERTENEIA 
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DATOS TÉCNICOS 

 

 

Modelo CapaCidad 
Fuente de 
alimentaCión 

PotenCia 
nominal 

Diámetro de la 
olla interior 

Presión de Mantener la 
trabajo temperatura 

MY-PC6007B 6,0 L 
220-240V- 

50Hz 1000W 22 Cms 60kPa 60°C-80°C 

 

ACCesorios 

CuChara Manual de usuario 
Componentes del 

Caja de Agua 
Cable de alimentaCión 

   

  EstruCtura del produCto  

 

  No.  

1 

Descripción  

Mango de la válvula de esCape 

2 Asa de la tapa superior 

3 Anillo de sello 

4 Panel Control 

5 Salida de esCape 

6 Válvula de flotaCión 

7 Anillo de sellado 

8 Cubierta a prueba de bloqueo 

9 Olla interior 

10 Asa del Cuerpo 

11 Cuerpo de la olla 

 

 

  Panel de operaCión  

Pantalla LED 

 

Botón Cancelar Botón de Inicio 
  

   
Carne Suave A punto Fuerte 

Pollo  Ajuste 
 

  
 

Vegetales Caldo 

Nivel  

Vapor Arroz 

Saltear 
Mantener 
caliente Porotos 

Cocción 
lenta Asar 
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ESTRUETURA DEL PRODUETO 
 

Consejos: 
1. Mueva el artefaCto Con el mango del Cuerpo de la olla; 
Z. Retire el agua de la tapa Con un paño. 

Nota: 
@ Vălvula de esCape: Extraiga la vălvula de esCape de la tapa Cuando la olla se enCuentre fría.. Limpie 
al menos una vez al mes, el lado interno de la vălvula de esCape, la vălvula de flotador de la tapa Con 
un Cepillo y un paño. 

@ Anillo de sellado: elimine el aCeite y la suCiedad del anillo de sellado Con detergente y Cepillo. 
 

@ Caja de agua: después de CoCinar, el vapor puede permaneCer en la Caja de agua de la olla externa 
Como agua. El agua de la Caja debe eliminarse para evitar el mal olor, límpiela Con un paño limpio. 

 

Desmontar e instalar la Cubierta a prueba de bloqueo 1. Verifique si el anillo de sello y la 

Desmontar 
Tire haCia arriba 

Cubierta a 
prueba de 
bloqueo 

Instalar 
Presiónelo haCia abajo 

Cubierta a prueba de bloque 
estăn instalados CorreCtamente 
en la Cubierta superior antes de 
usar Cada vez. 

Z. Después del uso, limpie el anillo 
de sellado y alrededor de la 
Cubierta de bloqueo para evitar 

Desarme e instale el anillo de sello 
atasCar la Cubierta, manténgala 
limpia para evitar malos olores. 

Desmontar 
Săquelo haCia arriba 

 

 
Anillo de 
sello 

Instalar 
Presiónelo haCia abajo 1. No tire del anillo de sello, de lo 

Contrario, el anillo de sello 
deformado puede influir en el 
efeCto de sello y presión. 

Z. No utiliCe el anillo de sello 
dañado, reemplăCelo en un 
serviCio téCniCo autorizado. 

 

 

1. Si se encuentra vacía por mucho tiempo. 
Puede Causar que el interior de la olla se vuelva amarillento y manChado o que el fondo se deColore si 
estă vaCío durante muCho tiempo. 

Z. No lo use para almacenar ácidos y alimentos en conserva durante un período prolongado. 
Aunque la olla interior tiene un exCelente tratamiento antiCorrosión, puede Causar Cierto grado de 
Corrosión, el tiempo sugerido para mantener el Calor no debe exCeder las Z horas. 

Uso y mantenCión del reCipiente interior 



 

 

 

PREPÁRESE PARA COCINAR 
 

 

  Usar y mantener la olla interior  
 

3. Nanténgala limpia para prolongar la vida útil. 

No lo sumerja en agua durante muCho tiempo. 

Limpie la olla interior Con jabón, detergente suave o agua tibia para eliminar el polvo, el aCeite y 

la suCiedad. 

4. No use una espátula o Cepillos de metal, detergentes abrasivos, de lo Contrario dañará la 

superfiCie interior de la olla. 

 Prepárese para CoCinar  
 

1. Abrir la tapa correctamente 
• Sostenga el asa de la tapa superior, gírela en sentido 

antihorario unos 30° hasta que la tapa se desbloquee 
y luego levante la tapa superior. 

2. Compruebe si las piezas y accesorios de la tapa 
están bien instalados 

• Compruebe si la válvula de flotador y la válvula de 
esCape están atasCadas, Confirme si el anillo de 
sellado y la Cubierta a prueba de bloqueo están bien 
instalados. 

3. Saque la olla interior, coloque los alimentos y el 
agua, en caso de ser necesario en la olla interior. 

• La Cantidad total de alimentos y agua no debe 
exCeder el máximo marCado en la olla interior. 

4. Ponga el recipiente interior en la olla. 
• Limpie la superfiCie externa de la olla interior, no se 

permiten objetos extraños y agua en la superfiCie 
interior de la olla a presión eléCtriCa MultiCook. 

• oire la olla interior haCia la izquierda y haCia la 
dereCha para asegurar un buen ContaCto Con la plaCa 
CalefaCtora. 

5. Cierre la tapa de forma segura 
• Antes de Cerrar la tapa, Compruebe si el anillo de 

sellado está bien instalado. 
• Sostenga la manilla de la tapa superior, apunte la 

tapa en ”estado de desbloqueo”, Coloque la tapa 
superior horizontalmente en el Cuerpo de la olla, gire 
la tapa superior en el sentido de las agujas del reloj 
unos 30° hasta el lugar de bloqueo Como ”Estado de 
bloqueo”. 

6. Ponga bien la válvula de escape 
• Cuando trabaje, gire la válvula de esCape al lugar de 

sellado, lo que signifiCa que la olla a presión eléCtriCa 
se mantiene en estado de sellado; 

• Para el esCape manual, gire la manilla de la válvula de 
esCape haCia el lugar de esCape, la olla a presión 
eléCtriCa se mantiene en el estado de esCape; 

 

 
Estado de desbloqueo 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
CapaCidad utilizable 

 
 

 

 

Estado de bloqueo 

 

 
(La imagen es solo para referencia, el producto real 
puede diferir de la imagen que se muestra) 
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FUNCIÓN GENERAL 
 

 

 Prepárese para CoCinar  
 

No mantenga las manos o la Cara por enCima de la 
abertura de esCape; 

 

• Compruebe si la válvula de flotador Cae antes de 
trabajar (antes de Calentar, la válvula de flotador 
debe estar abajo.) 

 
 
 

 

 FunCión general  
 

1. EnCender. Si los botones están inaCtivos durante el uso, Confirme si la tapa está Cerrada en el 
lugar CorreCto, los botones estarán inaCtivos si la tapa no está Cerrada CorreCtamente. 

2. Después de CoCinar, la olla puede entrar automátiCamente en el estado de mantener Caliente, o 
Keep Warm. (algunas funCiones) El indiCador muestra ”0H (0 horas), 1H (1 hora), 2H (2 horas) ...” o 
”L0: 00 
(0 min), L0: 01 (1 min)  ” 

 

 Consejos  

Cuando la olla está funCionando, es normal que haga un sonido de ”Cloqueo.” 

Para CoCinar una pequeña Cantidad de alimentos, es posible que la olla interior se levante al abrir 
la tapa, agite la tapa para dejar Caer la olla interior en el Cuerpo de la olla y luego retire la tapa. 

 

 Abra la tapa de forma segura  

1. Apague la olla. 
2. Método de esCape 
A. Abra la tapa (para alimentos no líquidos) 

Gire la válvula de esCape al lugar de esCape. Algunas unidades presionan el botón de liberaCión 

de vapor ”  ” hasta que la válvula de flotador desCienda. 
B. Abra la tapa 

Mantenga la olla a presión hasta que se enfríe y que baje la válvula de flotador. 

3. Abra la tapa 
Gire la tapa superior en sentido antihorario Con la mano izquierda, gírela hasta el límite de apertu-
ra de la tapa, levante la tapa superior Con la mano dereCha para abrir la tapa. 
No abra la tapa antes de que la presión en la olla se haya liberado por Completo, no abra la tapa 
Con fuerza si es difíCil de abrir. 
No extraiga la válvula de esCape Cuando gire la válvula de esCape. 

Después de CoCinar alimentos fluidos (papilla y sopa), no gire la válvula de esCape ni presione el 
botón de liberaCión de vapor, Corte el suministro de energía para que se enfríe naturalmente 
hasta que el flotador baje antes de abrir la tapa. 
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SELECCIÓN DE FUNCIÓN 
 

  DireCtriCes de operaCión  

 

FunCión Pautas de operaCión 

 

CanCelar 
En Cualquier estado, presione el botón ”CanCelar” para CanCelar el estado de trabajo 
aCtual y regresar al estado de espera. 

 
 

 

Mantener 
Caliente 
(Keep Warm) 

En estado de espera, presione el botón ”Mantener Caliente”, el indiCador de la luz 
está enCendida y la pantalla digital muestra el tiempo de trabajo predeterminado. 
Presione el botón ”Temporizador de CoCCión”, luego presione el botón ”+” o ”-” para 
ajustar el tiempo de trabajo. Presione el botón ”IniCio” para ingresar al estado de 
mantener Caliente. La luz indiCadora ”Mantener Caliente” está enCendida y la pantalla 
digital muestra el tiempo de trabajo predeterminado. Presione el botón ”+” o ”-” para 
ajustar el tiempo de trabajo. 

 

 

Saltear 

En estado de espera, presione el botón ”Menú”, la luz indiCadora está enCendido y la 
pantalla digital muestra el tiempo de trabajo predeterminado. 
Presione el botón ”Temporizador de CoCCión”, luego presione el botón ”+” o ”-” para 

ajustar el tiempo de trabajo. Presione el botón ”IniCio” para entrar en el estado de 
CoCCión. Comienza la Cuenta regresiva y entra en estado de espera Cuando termina 
de funCionar. 

 
 

 

Asar 

En estado de espera, presione el botón ”Menú”, la luz indiCadora está enCendida y la 
pantalla digital muestra el tiempo de trabajo predeterminado. 
Presione el botón ”Temporizador de CoCCión”, luego presione el botón ”+” o ”-” para 

ajustar el tiempo de trabajo. Presione el botón ”IniCio” para entrar en el estado de 
CoCCión. 
La pantalla digital iniCia la Cuenta regresiva tan pronto Como la temperatura sube a la 
temperatura de trabajo. Entra en ”Mantener Caliente” Cuando termina de funCionar. 

 
 

 

CoCCión 
lenta 

En estado de espera, presione el botón de funCión, la luz indiCadora está enCendida 

y la pantalla digital muestra el tiempo de trabajo predeterminado. 
Presione el botón ”Temporizador de CoCCión”, luego presione el botón ”+” o ”-” para 
ajustar el tiempo de trabajo. Presione el botón ”IniCio” para entrar en el estado de 
CoCCión. 

La pantalla digital iniCia la Cuenta regresiva y la unidad entra en el estado mantener 
Caliente Cuando termina de funCionar. 
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SELECCIÓN DE FUNCIÓN 
 

 

Función Pautas de operación 

Carne 
Curry 
Sopa 
Caldo 

Vapor 
Verduras 
Pollo 
Legumbres 
Arroz 

Manual 
Configuración 

 

 

En estado de espera, presione el botón ”Menú”, la luz indicadora está encendida y 
la pantalla digital muestra el tiempo de trabajo predeterminado. 
Presione el botón ”Temporizador de cocción”, luego presione el botón ”+” o ”-” para 
ajustar el tiempo de trabajo. 
Presione el botón ”Inicio” para entrar en el estado de cocción. 

La pantalla digital inicia la cuenta regresiva tan pronto como la presión sube a la 
presión de trabajo. Entra en mantener caliente cuando termina de funcionar. 

 
 
 
 

 
Temporizador 
de retraso 

 

Retrasar la cocción: antes de que comience el programa, presione ”Temporizador” 

botón. La pantalla muestra la hora de inicio preestablecida. 
Presione el botón ”Temporizador de cocción”, luego presione el botón ”+” o ”-” para 
ajustar el tiempo de retardo. Luego presione el botón "Temporizador“ para cambiar 
la hora y los minutos. 
Presione el botón ”Inicio”, la unidad inicia la cuenta regresiva del tiempo de retraso. 

Cuando llega la cuenta regresiva hasta el final, el programa comienza a funcionar. 

 

Nota: Las funciones Saltear, Asar, Mantener caliente no pueden configurar el 
temporizador de retraso. 

 

Nivel 

 

Antes de que comience el programa, puede presionar el botón ”Nivel” para cambiar 

el sabor de la comida a ”Suave”, ”A punto” o ”Fuerte”. 
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NINGUNA DE LAS PIEZAS DEL ARTEFACTO SON APTAS PARA USO EN 
LAVAVAjILLAS . 

 
CO‘O LI‘IIAA LAS SUIEAFICIES EN 
CONTACTO CON LOS ALI‘ENTOS 

 

 
 

• Limpiar después de cada uso. 
 

• Antes de la limpieza y el mantenimiento, desenchufe el cable de alimentación hasta que el 
producto se enfríe. 

 
• guite la tapa y la olla interior, limpie con detergente primero, luego enjuague bien con agua y 

seque con un paño suave. 
 

• Limpie el lado interno de la tapa con agua, el anillo de sello, la cubierta a prueba de bloqueo, el 
núcleo de la válvula de escape y la válvula de flotador se pueden quitar para lavarlos, instalelos 
correctamente después del lavado, y luego seque el lado interno de la tapa con un paño . 

 
• Limpie el cuerpo de la olla con un paño, está prohibido remojar el cuerpo de la olla o rociarlo con 

agua. 
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SOLUCIÓN DE PROBLEMAS 
 

 

 

Cuando tenga algun problema de funcionamiento, por favor consultar el cuadro de mas abajo 
antes de enviar al Servicio Técnico. 

 

Problema Causa  Solución 

 

Problemas al cerrar 
la tapa 

Anillo de sellado no instalado 
correctamente 

Coloque bien el anillo de 
sellado 

La válvula de flotador sujeta la 
varilla de empuje 

Empuje ligeramente la varilla 
de empuje 

 

Problemas al abrir 
la tapa 

Válvula de flotador en posición 
emergente 

Presione la válvula de flotador 
ligeramente con un palillo. 

Existe presión dentro de la olla Abra la tapa después de que la 
presión esté completamente 
liberada. 

 
 

 

Fugas de vapor por 
la tapa 

Anillo de sellado instalado 
incorrectamente 

Instale el anillo de sellado 
según sea necesario 

Restos de comida adheridos al 
anillo de sellado 

Limpiar el anillo de sellado 

Anillo de sellado dañado Reemplazar el anillo de sellado 

La tapa no está cerrada 
correctamente 

Cerrar la tapa correctamente 

 
Fugas de vapor de 
la válvula de flotador 

Restos de comida en la junta 
de la válvula de flotador 

Limpiar la junta de la válvula 
de flotador 

junta de la válvula de flotador 
desgastada 

Reemplace la junta de la 
válvula de flotador 

 

La válvula de flotador 
no puede subir 

Muy poca comida y agua en la 
olla interior 

 

la receta. 

Fugas de vapor por la tapa o la 
válvula de escape 

Envíe al servicio técnico para 
su reparación 
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SOLUCIÓN DE PROBLEMAS 
 

 

Problema Causa Solución 

 
 

Sale vapor de la válvula de 
escape sin parar 

Válvula de escape no está en 
posición de sellado 

Gire la válvula de escape a la 
posición de sellado 

El control de presión falla 
Envíe al servicio técnico 
para su reparación 

 

 
El indicador de encendido 
no se enciende 

Mal contacto con Toma de 
corriente 

Compruebe la toma de 
corriente 

 
 
 
 

 
 

T
o

dos los indica
dores parpadean 

La pantalla de 
visualización muestra El 

 

Fallo del sensor inferior Envíe al centro de servicio 
para su reparación 

La pantalla de 
visualización muestra EZ 

 
La pantalla de 
visualización 
muestra Cl 

Alta temperatura porque no 
hay agua en la olla interior. 

Agregue agua según el 
requisito 

 
La pantalla de visualiza-
ción muestra E8 

 
Fallo del interruptor de 
presión 

Envíe al servicio técnico para 
su reparación 

 

 
 

 
Arroz medio cocido o 
demasiado duro 

Muy poca agua Agregue agua en consecuencia 

La tapa se abrió antes de 
tiempo 

Una vez finalizado el ciclo de 
cocción, deje la tapa puesta 
durante 5 minutos más. 

 

 Arroz demasiado suave Demasiada agua Reducir el agua en consecuencia 

—Si la falla no se elimina después de la verificación anterior, comuníquese con nuestro centro de 
servicio técnico autorizado para su reparación. 
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MY-PC6007B MODELO 

Voltaje ZZ0-Z40V 

CapaCidad 5,7 L 

Dimensiones (an x al x prof) (mm) 310/370/310 

FabriCaCión China 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 
 

 

 

 

PotenCia nominal 1000 W 
 

freCuenCia 50Hz 
 

Color Negro 
 

Peso bruto/neto (kg) 5.8 / 4,4 
 



20 

 

 

 

domésticos. Para evitar los posibles daños al medio ambiente o a la salud 

humana que representa la eliminación incontrolada de residuos, reciclar 

           

 

ambiente. 

 

CORRECTA ELIMINACIÓN 
 

 

Los aparatos usados aún tienen algo de valor residual. Un método ecológico de eliminación asegu -
rará que las materias primas valiosas pueden ser recuperadas y utilizadas de nuevo. 

 

 



Olla Multicook 

 

 

 

  
vos. Su aparato puede ser ligeramente diferente. La forma real prevalecerá. 

El diseño y las especificaciones están sujetas a cambios sin previo aviso para 
mejora el producto. 

           

NOTA 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 

Conoce nuestra familia de productos línea blanca y electrodomésticos en: 
www.midea.com/cl 

 
 
 
 

 
Z1 

 
 

Para evitar una descarga eléctrica. 
NO INTENTE REPARAR LA UNIDAD UD. MISMO ! 
Consulte siempre a su proveedor o un servicio técnico autorizado. 



 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 


